Entrées
Bar 6 Chompaogne
Chompaogne et ses cremes, o discrétion
Viennoiseries, pains, crépes, pancokes
Assortiment de con tures
CEUF brovuillé, coque
Bacon, saucisses de volaille
Ardoise de charcuterie et Fromages
Carpaccio de boeuf
Assiette de creolités

Plats
Foie gras en terrine, papaye confite
Gaspacho de tomates, pasteque et menthe
Salade de pomme de terre et anguille Fumeée
Cocktail d'ananas Victoria et crevettes
Saolade de zourite et aubergine
Tataki de thon mariné au soja et sirop galabé, Foie gras
CEUF mimosa et cavior Perlita d’Aquitaine
Tomates, burrata, péches, galobé et vinaigre de Xéres
Saumon mariné a I'nuile de basilic, citron et poivre de Madagascaor
Corry longouste
Brochette de légine et camarons
Saumon roti au gingembre
Cbte de boeuf grillée, sauce chimichurri
Epaule d'agneau confite au citron et dottes
Pizzos

Garnitures
Gratin de citrouille
Beignet de Fruit o pain et guanciale
Risotto aux champignons, pignons de pin et parmeson
Riz / Grains / rougails
Legumes grilles gloces

Desserts
Stand de gloces & sorbets
Coulis au chocolat, caramel, Fruits rouges, M&M'’s, crumble,
copeaux/pépites de chocolat, amandes grillées, cacahuetes caramélisées,
chantilly, Fruits Frais, vermicelles, Twix, Bounty, Calicoco, Mars,
Fraises Togadao, cornet de glace, Nnoix de coco rdépée

Choux praliné
Tiramisu spéculos
Baba ananas
Pavlova aux Fruits de saison
Tropézienne a la Fleur d'oranger
Cupcaokes chocolat
CEUFs chocolot
Fruits Frais de saison

Tarif : 95€ /adulte et 65€/enfant, sur réservation uniquement.

Nous tenons & votre disposition, d 'accueil du restaurant, une carte précisont la
présence d'allergénes dans nos plats.



